
 

VALENTÝNSKÉ MENU 
St. Valentine‘s menu 

 

 
 

 

 
 

 

 

 

 

 

                                                   
 

 

Ústřice „Pousse en Claires“, citron, kopr 
Oysters "Pousse en Claires", lemon, dill 

Устрицы "Pousse ан Claires', лимон, укроп 
Champagne Gosset 

 

* 

Parfait z kachních foie gras, kdoulové čatní, skořicová grisina 

Duck foie gras parfait, quince chutney, cinnamon bread stick 

Парфе из утиной фуа-гра, айвы чатни, корица Гришин 
 

Muscat, Zámecké vinařství Třebívlice, 2014 

* 

Krém z mladé kukuřice s grilovanou mušlí sv. Jakuba,artyčok, 

chipsy z červené řepy 

Young corn cream with grilled St. Jakob scallop,artichoke, beetroot chips  

Молодой кукурузный крем с жареным морским гребешком св. Якоба, 

артишоком, свекольными чипсами 
 

Ryzlink rýnský, Volařík, Mikulov, 2017 
 

* 

Grilované filátko z mořského vlka, cizrnové purée, chili,koriandrová pěna 

Grilled fillet of sea bass, chickpea purée, chili,coriander foam 

Жареное филе морского окуня, пюре из нута, чили,крем для кориандра 
 

Chardonnay, Yarden, Galilee, 2011 
 

* 

Steak z hovězí svíčkové, pečené kaštany, batáty, remuláda z pečených paprik 

Sirloin steak, roasted chestnuts, sweet potatoes, roasted pepper remoulade 

Говяжьи стейки, жареные каштаны, сладкий картофель, запеченный 

перец ремулад 
Bardolino le Nogare, Bertani, Veneto, Itálie, 2013 

 

* 

Moelleux aux Chocolat, čokoládový fondán, lanýžová zmrzlina, mandlový kornout                        
Moelleux aux Chocolat,chocolate fondant, truffle ice cream, almonds - cone  

Moelleux aux Chocolat, шоколадная помадка, трюфельное мороженое, 

миндальная кукуруза  

 

Porto, Taylor’s  20 y.o. 
 

 

Menu  1890,- CZK, 1 osoba / 1 person 

Vinný doprovod  / wine pairing  1100,- CZK, 1 osoba / 1 person 


